
Pinsa met pesto € 15,00
burata crème, pijnboompitten, krokante tuinbonen, aceto siroop, 
granaatappelpitjes, rucola, olijfolie en zeezout. 

Flamm kuchen € 12,50
rode curry crème, groene asperge, rode ui, paddenstoelen, 
oude kaas en rucola. 

Brioche bol met warm gerookte Noorse zalm € 13,00
wakame salade met komkommer en rettich, sesam mayo, 
furikake kruiden en radijs cress. 

Brioche bol met huisgemaakte kippenburger € 15,00
(kippenburger 170gr) met jalapeno en tomaat, augurk, cheddar kaas, 
BBQ saus en rucola. 

Brioche bol met gegrilde Black Angus hamburger € 17,50
(runderhamburger 170gr) cheddar kaas, tomaat, augurk, rucola, rode ui 
en BBQ saus. 

Brioche bol rijkelijk belegd met gegrilde groente € 12,50
courgette, aubergine en paprika gemarineerd met chermoula kruiden 
met Humus en Rucola.



Pinsa with pesto € 15,00
burata cream, pine nuts, crispy broad beans, aceto syrup, 
pomegranate seeds, rocket, olive oil and sea salt.

Flamm kuchen € 12,50
red curry cream, green asparagus, red onion, mushrooms, 
aged cheese and rocket.

Brioche bun with warm smoked Norwegian salmon € 13,00
wakame salad with cucumber and rettich, sesame mayo, 
furikake herbs and radish cress.

Brioche bun with homemade chicken burger € 15,00
(chicken burger 170gr) with jalapeno and tomato, pickle, 
cheddar cheese, BBQ sauce and rocket.

Brioche bun with grilled Black Angus burger € 17,50
(beef burger 170gr) cheddar cheese, tomato, pickle, rocket, 
red onion and BBQ sauce.

Brioche bun richly topped with grilled vegetables € 12,50
courgette, aubergine and pepper marinated with chermoula herbs 
with Humus and Rocket.


